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Hayvansal kaynakli gidalar arasinda onemli bir yeri olan peynir, toplumumuz tarafindan sevilen ve
zevkle tuketilen bir gidadir . Son yillarda bilim ve teknolojideki gelismelere paralel olarak Uretim
uygulamalarindaki ilerlemeler, beslenme aliskanliklarinda degisiklige neden olmustur.

Diinyada 4000’den fazla peynir cesidi oldugu tahmin edilmekte, sadece ingiltere’de yaklasik 700 ayn
peynir cesidi oldugu, bu sayinin Fransa ve italya’da 400 civarinda oldugu bildirilmektedir. Tirkiye’de
beyaz peynir, kasar peyniri, tulum peyniri, mihalic peyniri basta olmak Uzere, yoresel ihtiyac
karsilayacak diizeyde uretilen civil, cerkez, savak, abaza peyniri ve otlu peynir gibi yaklasik 50 peynir
cesidi mevcuttur . Uretiminde kullamlan siitteki proteini, yag1, mineral maddeleri ve vitaminleri ihtiva
eden peynirin, B grubu vitaminlere olan ihtiyacin karsilanmasinda onemli yeri vardir
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Peynir Uretiminde alternatif teknolojiler

Peynir; sutin peynir mayasi veya organik asitlerle pihtilastinlmasiyla elde edilen, icine
tuz bazen tat ve koku verici zararsiz maddeler bazen de starter kufler katilmis,
cesidine gore taze veya olgunlastinlarak tuketilen besleyici bir sit urtunu olarak
tanimlanmaktadir.

Sutiin bilesimindeki protein, yag, mineral maddeler ve vitaminler gibi bilesenleri
konsantre bicimde blinyesinde bulunduran peynir, beslenme degerinin Ustiin
olmasindan ve zevkle tuketilmesinden dolay1 her toplumda beslenmede buyuk bir
oneme sahiptir.

Yurdumuzda en cok Uretilen ve ticareti yapilan peynirler, bolgelere ve yapimcilarina
gore farklilk gosteren geleneksel yontemlerle, isletmelerde veya fabrikalarda
uretilmekte ve olgunlasmasint muteakip pazarlanmaktadir.

Son yillarda teknolojideki gelismelere paralel olarak gida sanayiinin pek cok Uretim
biriminde oldugu gibi, peynir liretiminde de modern yontemlerin kullanilmasi yoniinde
onemli adimlar atilmaktayiz Peynir cesidi ve gramaj fazlalig1 tiiketimi olumlu yonde
etkileyen bir faktordur. Yapimlarina teknolojik yon vererek, cesit sayisim arttirmak, bu
suretle degisik istek ve ihtiyaclara cevap verebilecek peynir cesidi ve ambalajim
uretimini saglayabilmek amaciyla, pek cok yeni proje calismaktayiz.

Gunumuzde peynir uretim ve ambalajinda yeni yontemler kullanilmaktayiz:
. Porsiyon ve gramaj hatti: peynir ister graniil olsun isterse de yapisi geregi sicak olsun

pors1yonlama makinalanda istenilen sekil ve gramajda endustriyel Uretim mumkundur.
. . M

Diger yandan peynir ambalajinda 6zellikle salamurali iirtinlerde giivenli gida konsepti
ile minimum maliyette maksimum raf omriunu elde edebilmekteyiz.

Peynir ilk yapim guinunden bu yana insan yasantisinda, zaman zaman kutsal sayilan ve
daima aranan bir besin olarak kabul edilmistir.

Turkiye buyuk bir Uretici ulke olmasi yani sira urunin ciddi bir tuketici kitlesine sahip
bulunuyor. Turkiye’nin mevcut Uretim hacminin ihracat icin yetersiz olmasinin yam
sira Ureticilerinde kurumsal yapilara ihtiya¢c duydugu unutulmamalidir.
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Peynir uretimi-ambalaji ve tiiketiminde yeni tatlara hazirrmiyiz?

Globallesen yasam tarzinda endustriyel gida pazan da kendi dinamiklerini olusturmak
icin olanca hiz1 ile degismekte. Bizler bir mihendislik firmasi olarak gelecegimizi,
tiiketeceklerimizi vede saglikli gidaya ulasmak icin yapilacaklan planlamak zorundayiz.
Hem proses teknolojilerimiz hem de ambalaj yontemlerimizi tuketici taleplerini
karsilayacak sekilde surekli gelistirmek zorundayiz.
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Farkli tat ve aromalar icin pek cok c¢cozim
alternatifi olup: 1zgara, fume, vs. opsiyonlan
ile otlu ve baharatli peynirlerden yoresel
tatlara pek cok alternatif Uretebilmekteyiz.

200 mm formlama, unlama, sivi ve granul
kaplama ve kizartma hatti.
Kapasite: 150-200 kg/saat

Ayrica peynir 1zgara unitesi mevcut.
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Fleischereimaschinen GmbH

Dilimleme ve rendeleme Coziimlerimiz

Kesim odasi ol¢uleri mm
96 x 96 x 310 90 x 90 x 310
96 x 96 x 530 90 x 90 x 530

Dilim kalinigi: 4,5,6,7,8, 10,13, 15
18, 22, 30, 45 mm

CROZZDICR®

SLICR®

TEKNiK OZELLIKLER

classic 96 classic 90 classic 96- classic 90-
Kapasite kg/h 1100 1100 1400 1400
Enerji kw 2,6 2,6 2,6 2,6
Kesim odasi dlcileri mm 96 x 96 x 310 90 x 90 x 310 96 x 96 x 530 90 x 90 x 530
Dilim kahnhgi mm 0-45 0-45 0-45 0-45
Uzunluk x genislik x yikseklik ~ mm 1300641115 1061115 1700641115 1700641115
Agirhk kg 260 260 300 300
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Dilimleme Coziimlerimiz

SCFHARFEN General 2 AT Dilimleme Makinasi

Teknik Ozellikleri:

ENerjiccececenenee e : 230/ 400V 50Hz
GUC.veeereeeneeeneenesnesesnesnnsennees 0.6 KW
HiZoooooioiiiieeeeees 1 izl

Bicak capl...ccceeueevecurrecnnnes : 330 mm

Dilim kalinligi .................: 0-10 mm

Kesim boyu................: 210 mm

Kesim yukseklgi...........: 175 mm
Kapasite....................: 24-55 islem/dakika
Istifleme yiiksekligi.......: 60 mm

Ambalaj olculeri...........:

1 x palet 125 kg
84x150x132 cm
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MAP 25 Porsiyon ve Bulk Ambalaj Goziimlerimiz

olarak tanimlanabiliriz.

icin teknolojik cozumler sarttir.

ambalajlayabilmekteyiz.

Gunumizde bircok gida Uretim bolgelerinden farkli yerlerde ve uretim tarihlerinden farkh
zamanlarda tuketilmektedir. Bu durum gidalarin uzun siire muhafaza edilmelerini zorunlu
kilmaktadir. Gida sanayinde ambalaji, icine konulan gidalarin, son tuketiciye, bozulmadan,
giivenilir bir sekilde en diisik maliyette ulastinlmasini ve tanitilmasim saglayan bir arag

Ambalajin hem fonksiyonel olarak gelistirilmesi hem de koruyucu oOzelliklerinin arttirilmasi

VC600, VCM750, MAP25, autoMAP100/200 ve perFORMA otomatik ambalaj makinalarimizla;
porsiyon ve bulk olarak salamurali veya kuru peynirleri vakum veya koruyucu gaz ile
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“ISIL PROSES” Teknolojisi

Bildiginiz gibi gidalarin raf omrini 2-3 katina
vakum veya MAP ambalaj ile ¢ikartabiliyoruz ancak
bu her zaman yeterli olmayabiliyor. Bu durumda
ambalajlanmis urunler icin 1s1l islem ¢ozumlerimiz
devreye giriyor:

Strelizasyon: 115-135 C iirlin icin soguk zingir
sart1 yok.Oda sicakliginda saklama

Pastorizasyon: 75-95 C irlin soguk zincirde dagitim

“Sous Vide” vakum altinda dusuk sicaklikda
on pisirme, tam pisirme islemleri

Super-1sitma sistemi ile calisan sulu statik/donen
Cap1 1300 mm’den 2300 mm kadar degisen OTOGLAV

islem siireci otomatik olarak PLC ile kontrol edilir:
. Her cesit Urun

. Her cesit ambalaj

. Laboratuar tipi veya endustriyel uygulama

- Microflow

- Manuel Sepet/tepsi yukleme/bosaltma veya
komple sistem entegrasyonu icin otomasyon

- Genis ambalajlar icin ozel tepsi ve araba

- Tad1, rengi on plana ¢ikartilmis uzun raf omurlu
urunler icin “SHAKE” cozumler.

110 Ulkede 2800 iinite endiistriyel iiretim yapmaktadir
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