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PATLICAN ISLEME VE AMBALAJI

Mutfaklanmizin Vazgecilmezi icin CézOmler

Gida ambalaji konusunda uzun yillarin
deneyimini ve bilgi birikimini gliniimiize tasiyan
APACK Genel Miidiirii Muharrem Demir,
pathican isleme ve ambalaji konularini
degerlendiriyor.

Osmanh mutfaginda Gne kavusan paticandan yaklasik 40 yemek yapildidi literatirlere gegmis olup
glinimiz mutfaginda ise 660 dan fazla patlican ile iligikilendirilmis Grlinden bahsedebiliyoruz.
Saltasasindan imam bayildisina karni yariktan pilavina, tursusundan izgarasina, kebaplarina kadar
liste uzayip gitmekte. Bizde endustriyel gida sanayi olarak buna kayitsiz kalamazdik.

Patlicanin vatani Hindistan'dir. Buradan bitiin Asya Ulkelerine, Anadolu izerinden de Avrupa’ya kadar
yayiimistir. Ulkemizde patlicanin 17. yiizyll baslarindan beri yetistirimekte oldugu saniimaktadir.
Patlican, bizde c¢ok sevilen, ayni zamanda fazla tiketilen makbul ve lezzetli bir yazlik sebzedir.
Ulkemizde Karadeniz, i¢ ve Dogu Anadolu Bélgelerimizin bazi yerleri diginda hemen her yerde
yetistiriimektedir. Patlican Solanaceae familyasinin, Solanum cinsine dahil olup ilik iklimlerde yillik,
tropik iklimlerde ise ufak bir aga¢ seklinde blylUyen birkag yillik bir kltur bitkisidir.

Bilimsel adi Solanum melongena L.’dir.
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Tirkiye’'de farkl iklim ve toprak yapisi nedeni ile bircok sebze tirl Uretilebilmektedir. Patlican da bu
sebze turlerinden biridir Glkemizde agikta yazlik sebze olarak, 6rti altinda ise kis ve bahar aylarinda
yetistirilen ve tiiketilen 6nemli sebzelerimizdendir. Ulkemizde Uretilen patlicanin hemen hemen tamami
tlke icinde tiiketiimektedir. Ozellikle diisiik sicakliklarda meyve baglayabilen yeni gesitlerin tlkemize
gelmesi ile Uretimde énemli gelismeler olmustur.

Dogada patlicani besin olarak tuketen tek canli insandir. Bunun nedeni insan blinyesinde az miktarda
nikotin bulunmasidir

Patlicanin insan saghgindaki yerinin diger sebze tirlerinden kigimsenmeyecek dizeyde oldugu
bilinmektedir. 100 gr patlicanin kalori degeri 24’dur. 100 gr patlicanda 1.1 g protein, 2 g yag, ve 5.5 g
karbonhidrat vardir. Vitamin icerigi bakimindan ise; 100 graminda 30 IU A vitamini, 0.4 mg B1 vitamini,
0.5 mg B2 vitamini ve 5 mg C vitamini bulunmaktadir.

Endiistriyel kullanim igin patlicanin islenmesi ve ambalajlanmasi:
Otomatik Soyma Makinasi:
Komple paslanmaz celik gévde

PLC kontrolli

Ekstra bigak seti

Kigik cap: @ 38 mm

Buyik cap: @ 55 mm
Gurultd <80dB

Kapasite: 1000 adet/saat/hat
En: 1500 mm
Yukseklik:1200 mm
Boyu:1680 mm

Enerji 230V, 50Hz monofaz

Basingli hava: 150 I/min, 6 bar.
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Basit Soyma Aparatlari

Uygulama érnekleri:
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Patlican kozleme Unitesi alternatifleri ve galisma sekli

Saglik ve Kalite Garantisi AMBALAJ

Gida sanayinde i¢ine konulan gidalarin, son tiketiciye bozulmadan, en az toplam maliyetle givenilir
bir sekilde ulastinimasini ve tanitilmasini saglayan malzemeler ambalaj olarak tanimlanir. Buginin
pazarinda ambalaj; yeni ambalaj teknolojilerinin ¢cevreye olan ekilerini de 6n planda tutarak gelismekte
olup, Uretimden dagitima ve dagitimdan atik denetimine kadar urlinlerin dogal ekolojiye saygili ve
uygun maliyetlerde Uretilebilmelerine imkan saglayabilmelidir.
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Patlican yemekleri kullanim ve tlketici talebine uygun olarak c¢esitli sekillerde ambalajlanmakatdir.
MAP veya Vakum Ambalajlar:

MAP: Gidayi ¢evreleyen atmosfer bilesiminin, tek bir gaz veya gaz karigimi ile yer degistirme islemidir.
Amag; meyve & sebzelerin solunum hizlarini min. indirmek , biyokimyasal & bozunma reaksiyonlarinin
hizini azaltmak, patojen bakterilerin ve kiflerin gelisimini engelleyerek gidalarin raf émrinin
uzatiimasidir.

Ozel yiiksek sicaklik kararlihgi olan (-40°C ile +200°C), CPET, AMPET ve DOT tabaklar hazir
yemekler ve pisirmeye hazir Griinler igin gelistiriimis ve Uriinler dogrudan dondurucudan alinarak firin
veya mikrodalg isitilabilir, ambalajinda pigirilebilir

Ambalajda kullanim opsiyonlari:

Kolay agilma (soyulma) veya agilamayan kaynak

Antifog (buhar tutmama)

Seffaf, beyaz, siyah, vs. renk opsiyonlari

Uretimdeki artiklar tekrar tekrar hammadde olarak farkli alanlarda kullanilabilmeli
Mono malzemelerden imal edilmis ambalaj maliyeti daha disik olacaktir
Yiksek seffaflik 6zelligi ile tiketici gdzinde daha 6n planda

Uzun sire gidanin tazeligini korumak

Baski ve fotoselli kontrol
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Bildiginiz gibi gidalarin raf dmrinu 2-3 katina vakum veya MAP ambalaj ile ¢ikartabiliyoruz ancak bu
her zaman yeterli olmayabiliyor. Bu durumda ambalajlanmis Grtnler igin 1sil islem ¢ézimlerimiz

devreye giriyor:
Strelizasyon: 115-135 C rin igin soguk zingir sarti yok.Oda sicakliginda saklama
Pastorizasyon:75-95 C urlin soguk zincirde dagitim

“Sous Vide”: Vakum altinda disuk sicaklikda 6n pisirme, tam pisirme islemleri olarak pek ¢ok isil

islem uygulamasi mevcuttur.

APACK SIZLERE HER ZAMAN DAHA FAZLASINI SUNMAY! ILKE EDINMISTIR. GIDA AMBALAJI
COZUMLERIMIZ IGIN HATIRI SAYILIR BIR KAHVEMIZi ICMEYE HER ZAMAN BEKLiYORUZ.
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